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= DI CAPODANNO IN MUSICA con Dj Role

- 51 DICEMBRE 202/

Menu di CARNE € 710 a persona’bevande incluse
Roast-beef di capriolo, puré di pistacchio, miele al limone e chips di riso soffie;to al wasabi
Créme brulée alla robiola, tartufo nero pregiato, fava tonka
Riso Carnarali agli asparagi, croccante di parma, polvere di speck, stracciatella
Bottoni di grano arso con ripieno di anatra selvatica, crema di beurre blanc, pan brioche al foie gras
Cubo di manzo al fumo, mattonella del suo paté al marsala, mosto cotto, granella di taralli, melograno
Semisfera di cioccolato fondente, ripieno di caramello salato, salsa passion fruit

Menu di PESCE € 140 a persona bevande incluse
Cotto e crudo di capesante, fondente alla zucca, tartufo nero di pregiato
Parmigiana di mazzancolle dell’Adriatico con riduzione al Camparl -
Riso Carnaroli allo zafferano, gambero rosso di Mazara del VaIIo I|qU|r|2|a
Ravioli derana pescatrice, il suo foie gras, la cannella, i datterini
Filetto di rombo scottato, spuma di patate viola, carciofi alla menta, pastinacé affumicata e salsa yuzu
Semisfera d| cioccolato fondente, ripieno di caramello salato, salsa passion frurc

v Menu VEGETARIANO € 710 a persona bevande incluse
Panna cotta salata con cipolle caramellate e briciole di taralli '

Carciofo su colatura di formaggio vegan stagionato, bobbon di 2ucca e patate alle mandorle orumble di polenta
Tagliolini al nero di carbone vegetale con tofu affumicato, crema di nocciole, fonduta di porrl e caviale di lamponi
Ravioli vegani di barbabietole con mele e noci su coluis di sedano rapa
’ Ca\{olfiore al forno speziato con cannella e paprica
Semisfera di cioccolato fondente, ripieno di caramello salato, salsa passion fruit

Menu BAMBINI € 50 bevande incluse
+ , Tortellini al ragu
Cotoletta di pollo e patatine fritte .
Semisfera di cioccolato fondente, ripieno di caramello salato, salsa passion fruit
| bambini fino a 2 anni non pagano, da 3 anni a 8 anni Menu Bambini

Dopo la MEZZANOTTE

Lenticchie e cotechino, chicchi d’'uva bianca e rossa \ .
. La CANTINA®
. . ' Vino Bianco Passerina - Cantina DellUbere ’
,"- o .Vino Rosso Montepulciano - Cantina Dell'Ubere . . B AL
;‘ . ) Spumante Moscato - Cantina Vallebelbo San Maurizio 3y
o . .. ' . Spumante Prosecco Doc Luxury - Cantina Sant'Orsola ) . BN s
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