
Pacchetti di Pasqua

Soggiorno di 3 notti in camera Superior 
con prima colazione a buffet 

L U N G O  R E L A X

A  S C E L T A  D A L  2 9  M A R Z O  A L  1 °  A P R I L E  2 0 2 4

1 ingresso di 2 ore in SPA

Pranzo di Pasqua (menù carne) 

€  5 1 0 , 0 0  ( t o t a l e  2  p e r s o n e )

D O L C E  R E L A X

Soggiorno di 2 notti in camera superior 
con prima colazione a buffet 

Pranzo di Pasqua (menù carne) 

1 ingresso di 2 ore in SPA
Bagno Ciocco Experience 60’ (con degustazione al cioccolato abbinata) 

E V E N T U A L E  S U P P L E M E N T O  D I  € 1 5 , 0 0  
A  P E R S O N A  P E R  M E N Ù  P E S C E  

P E R  I L  P R A N Z O  D I  P A S Q U A

€  5 7 0 , 0 0  ( t o t a l e  2  p e r s o n e )

PER PRENOTAZIONI: +39 0733 880752 / +39 331 6510510

Soggiorno di 2 notti in camera Superior 
con prima colazione a buffet

Pranzo di Pasqua (menù carne) 

Massaggio Candle al cioccolato da 50’ 

€  4 9 0 , 0 0  ( t o t a l e  2  p e r s o n e )

I N T E N S O  R E L A X



Menu di Pasqua

Cilindro di grana padano, uovo di quaglia CBT, 
prosciutto di Carpegna, selezione di salumi marchigiani

M E N U ’  D I  T E R R A

D O M E N I C A  3 1  M A R Z O  2 0 2 4

Coratella d’agnello con le uova

Tortelloni di agnello e mandorle, coulis alle erbe

Fettuccine tirate a mano al ragù di manzo marchigiano e San Marzano
Gran fritto di carne con le verdure pastellate,

le olive ascolane ed i cremini

Carne alla brace di castagno, misticanza di campo

€  5 5 , 0 0  A  P E R S O N A  ( b e v a n d e  i n c l u s e )

M E N U ’  D I  M A R E

Cilindro di grana padano, uovo di quaglia CBT, macedonia di mare,
salmone marinato all’anice, alici alla menta, scampo alla catalana

Capasanta scottata in padella, bacchetta di sedano grigliata,
 gocce di peperoni arrostiti

Ravioli di gamberi e branzino, bisque di pesce

Fettuccine tirate a mano alla pescatora

Paranza con le verdure in tempura

Pesce alla brace di castagno, misticanza di campo

Semisfera di cioccolato fondente strutturato alla vaniglia 
con cuore di amarena

L A  C A N T I N A

Vino Bianco Passerina Cantine dell’Ubere

Vino Rosso Montepulciano Cantina Dell’Ubere

Moscato Sprintoso Cantina Toso

Prosecco Cantina Sant’Orsola

€  7 0 , 0 0  A  P E R S O N A  ( b e v a n d e  i n c l u s e )

PER PRENOTAZIONI: +39 0733 880649 / +39 334 6190041

Semisfera di cioccolato fondente strutturato alla vaniglia 
con cuore di amarena



Menu di Pasqua

Cilindro di grana padano, uovo di quaglia CBT, 
tartare di verdure

M E N U ’  V E G E T A R I A N O

D O M E N I C A  3 1  M A R Z O  2 0 2 4

Crème brulée alla robiola, fava tonka

Bottoni di bufala saltati in padella con ciliegini 
aromatizzati al basilico, perle di fior di latte

Fettuccine tirate a mano ai porcini

Carciofo alla giudia, frittura di verdure in pastella, 
olive all’ascolana, cremini

Parmigiana incartata su letto di fonduta

€  5 5 , 0 0  A  P E R S O N A  ( b e v a n d e  i n c l u s e )

M E N U ’  B A M B I N I

Pennette al pomodoro

Cotoletta di pollo e patatine fritte

L A  C A N T I N A

Vino Bianco Passerina Cantine dell’Ubere

Vino Rosso Montepulciano Cantina Dell’Ubere

Moscato Sprintoso Cantina Toso

Prosecco Cantina Sant’Orsola

€  3 0 , 0 0  D A  4  A  1 0  A N N I  ( b e v a n d e  i n c l u s e )

PER PRENOTAZIONI: +39 0733 880649 / +39 334 6190041

Semisfera di cioccolato fondente strutturato alla vaniglia 
con cuore di amarena

Semisfera di cioccolato fondente strutturato alla vaniglia 
con cuore di amarena


